
Als Überraschung und zur Motivation für die bevorstehende Zwischenprüfung   

machten sich die Fachpraktiker Küche aus dem 2. Lehrjahr  am 16.01.2023 auf den Weg nach 

Nürnberg. 

Es ging zur Hoga. 

Die Hoga ist eine Fachmesse für Hotellerie, Gastronomie und Gemeinschaftsverpflegung, 

die alle zwei Jahre in Nürnberg stattfindet.  

Über 470 Aussteller bieten Lösungen, Innovationen sowie Produkte und Lebensmittel für die  

Hotellerie und Gastronomie an. 

Für die Schüler gab es an den Ständen einiges zu probieren. 

Von Apfeleis über Burger zu Teigwaren bis hin Zimt und Zucker Crêpes. 

Interessant waren auch Pommes frites und Chicken  Nuggets aus dem Automaten. 

Selbstfahrende Serviceroboter fuhren durch die Messe und sammelten leere Tassen usw, ein. 



Getränke werden in  

den Restaurant der Zukunft  

wahrscheinlich auch nur  

noch von Robotern  

eingeschenkt,  

bemerkte ein Besucher. 

Nach einem Messerundgang  

konnte man sich von der  

Catering Crew lukullisch  

verwöhnen lassen. 


